hammer

hotel
restaurant

Vorspeisen

Niisslisalat

Speck - Ei - CroGtons

Kirbissuppe # ()

Rahm

Marroni Suppe () 77/

Ravioli

Kirbistatar 2/

Feige - Nusse

Geraucherte Entenbrust

Lakritze - Gelbe Rande

Rehtatar

Marroni - Haselnuss Mayo
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2025 Herbst
Antonio Dioguardi
@antoniodioguardi.chef

Hauptgange

Hausgemachte Gnocchi #/
Krbis - Getrockneter Ricotta

Reh Ravioli

Edit Emilia’s Ennetbiirgen
Feigen - Marsala

Hammer Cordon Bleu
280 g - Metzgerei Matter Kriens
Hinterschinken - Bergkase - Gemuse

Fischfilet vom Eigenthal

Fischzucht Josef Burri
Saibling - Sauce Tartare - Gemuse

Entenbrust

Wildbeilagen

Hirsch Entrecéte
Wildbeilagen

Hammer Kisefondue # (&)

ab 2 Personen
Wirfel-Brot - Apfel - Kirsch

Beilagen

Pommes Frites - Spatzli - Gemiise

Herkunft

Schwein: Schweiz
Ente: Frankreich
Saibling: Eigenthal
Wild: Europa

Eier: Eigenthal
Backwaren: Schweiz

Bei Allergien berat Sie gerne unser Servicepersonal.
Preise in CHF inkl. MWST.
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hammer

hotel
restaurant

Starters

Lamb’s Ear Lettuce ¢/

Bacon - Eggs - Croltons

Pumpkin Soup #

Whipped Cream

Chestnut Soup

Raviolini

Pumpkin Tartare //

Figs - Hazelnuts

Smoked Duck Breast

Liquorice - Yellow Beetroot

Venison Tartare

Chestnuts - Hazelnut Mayonnaise
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2025 Fall

Antonio Dioguardi
@antoniodioguardi.chef

Main Courses

Homemade Gnocchi #/
Pumpkin - Dried Ricotta

Venison Ravioli
Edit Emilia’s Ennetbiirgen
Pumpkin - Marsala

Hammer Cordon Bleu
280 g - Butchery Matter Kriens
Ham - Mountain Cheese - Vegetables

Fish Fillet from the Eigenthal

Fisherman Josef Burri
Char - Tartar Sauce - Vegetables

Duck Breast

Spatzli - Chestnuts - Lingonberries - Mushrooms: Pear

Deer Entrecote

Spatzli - Chestnuts - Lingonberries - Mushrooms: Pear

Hammer Fondue Classic # (&)

From 2 Persons
Bread Cubes - Apple - Kirsch

Side Dishes

French fries - Spatzli - Vegetables

Origin

Pork: Switzerland
Duck: France

Char: Eigenthal
Venison: Europe

Eggs: Eigenthal

Baked Goods: Schweiz

Bei Allergien berat Sie gerne unser Servicepersonal.
Preise in CHF inkl. MWST.
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hammer

hotel
restaurant

Entrées

Salade Mélée # (O

Vinaigrette Maison - Cro(tons

Soupe Froide de Melon ¢/

Glace au Yaourt

Mozzarella di Bufala #/

Caponata - Taralli - Olives

Houmous #/

Poivrons - Oignons Tropea

Tartare de Betterave
Omble fumé d’'Eigenthal - Babeurre

Thon Mariné

Ail Noir - Fromage de Chevre - Pousses

Carpaccio de Beeuf

Courgettes Escabeche - Ricotta séchée
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2025 Eté
Antonio Dioguardi
@antoniodioguardi.chef

Plats

Gnocchi Maison #/

Aubergines - Tomates - Ricotta Séchée

Raviolis aux Epinards
Edit Emilia’s Ennetbiirgen
Anchois - Pignons - Citron

Cordon Bleu Hammer
280 g - Metzgerei Matter Kriens

Jambon Arriere - Fromage de Montagne - Légumes

Poisson d’Eigenthal

Fischzucht Josef Burri
Filet dOmble- Sauce Tartare - Légumes

Magret de Canard

Légumes - Purée de Pommes de Terre - Jus

Filet de Loup de Mer

Poireau - Tomates - Olives

Fondue au Fromage Hammer #/

a partir de 2 personnes
Pain en Cubes - Pomme - Kirsch

Accompagnements

Frites - Riz - Légumes

Origine

Boeuf : Suisse

Porc : Suisse

Thon : Océan Pacifique occidental
Loup de mer : Grece

Canard: Frace

Omble : Eigenthal

Produits de boulangerie : Suisse

En cas d'allergies, notre personnel de service se fera un plaisir de vous

conseiller.
Prix en CHF, TVA incluse.
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